
 

 
 

Gli Affreschi 
“autunno inverno” 

 

Aperitivo 
Rossini e Mimosa cocktail  

Aperitivi nazionali 

Spumante Italiano 
Spremute di agrumi 

Analcolici 
 

Salatini e dry snacks 
 

Menu: 
Petto d’oca affumicato con 
insalatina di pere e pinoli  

*** 

Risotto ai raggi di zafferano con bruscandoli 
e foglie d’ortica in cestino di parmigiano 

*** 
Chicche artigianali alla zucca  

su crema ai crostacei 
*** 

Scaloppa di Dentice al forno con finocchi e 
Olive Taggiasche profumata all’aneto  

*** 
Carrè d’agnello in crosta di mandorle e  

disco di patata al foie gras 
*** 

Macedonia ai frutti esotici 
con gelato al cocco  

*** 
Torta nuziale 

*** 
Caffè 

   

*Grand Bleu Concilio (vivace)   *Rosso Toscano(fermo) 

*Bianco di casa Mionetto (fermo)   *Bonarda, Doria di Montalto (vivace) 

 
I citati vini sono selezionati per il banqueting. Offriamo inoltre, possibilità di scegliere vini della nostra 

“Grand Carte” con supplemento costi secondo consumo. 
 

Euro 90.00 a persona 
 

 
 


